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IFPS/36/PZP/18
ODPOWIEDZI NA PYTANIA
dotyczy: przetargu nieograniczonego znak: IFPS/36/PZP/18 na Świadczenie kompleksowej obsługi hotelowej oraz gastronomicznej wydarzeń w ramach II Światowego Kongresu Otologii oraz XXXII Spotkania Towarzystwa Politzera.


Działając na podstawie art. 38 
ustawa z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2015 r. poz. 2164 oraz Dz. U. z 2016 r. poz. 1020 z późniejszymi zmianami, dalej P. z. p.) Zamawiający – Instytut Fizjologii i Patologii Słuchu w Warszawie – przekazuje treść zapytań do treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia (dalej: SIWZ) wraz z wyjaśnieniami.

Pytanie 1: 

Proszę o skorygowanie rozbieżności pomiędzy Opisem przedmiotu zamówienia (Specyfikacja asortymentowa) oraz Formularzem ofertowym, np.:

w dniu 30 maja  2019 r. zamawiający przewiduje zamówienie dwóch przerw kawowych przedstawiając przewidywaną (850) oraz maksymalna (1 250) liczbę osób korzystających z tego świadczenia, tymczasem zbiorcza tabela cenowa zamiast maksymalnej wartości zamówienia zawiera liczbę 2 000 os.
Odpowiedź 1: 

Zamawiający zmienia zapisy w załączniku nr 1 do SIWZ i zamieszcza poprawiony załącznik nr 1 do SIWZ na stronie internetowej.
Pytanie 2: 

Proszę o przedstawienia przewidywanego czasu trwania przerwy kawowej (domyślam się, że skoro zamawiający przewiduje zamówienie dwóch przerw kawowych w dniu 30 oraz 31 maja 2019 r. przedmiotem oferty nie jest tzw. przerwa ciągła).
Odpowiedź 2: 

Zamawiający nie ma na myśli tzw. przerw ciągłych, chodzi o przerwy kawowe trwające 45 minut.
Pytanie 3: 

Proszę o zmianę kryteriów oceny ofert. W Dzielnicy Śródmieście nie ma żadnego obiektu hotelarskiego spełniającego wymogi określone w Specyfikacji asortymentowej w zw. z czym, żaden uczestnik postępowania nie może otrzymać maksymalnej ilości punktów kryterium „dogodność lokalizacji”.
Odpowiedź 3: 

Zamawiający zmienia zapisy w załączniku nr 1 do SIWZ i zamieszcza poprawiony załącznik nr 1 do SIWZ na stronie internetowej.
Pytanie 4: 

Proszę o określenie wymogów zamawiającego w zakresie asortymentu obiadu.
Odpowiedź 4: 

Świadczone usługi musza korelować z renomą Instytutu Fizjologii i Patologii Słuchu jako wiodącego w Polsce i na Świecie ośrodka badania, diagnostyki i leczenia dysfunkcji narządu słuchu i mowy oraz ze znaczeniem obsługiwanych wydarzeń.

Wymogi Zamawiającego o charakterze jakościowym:

• zapewnienie kompleksowej obsługi obejmującej żywność, posiłki, przystrojenie sali odpowiednie dla okoliczności organizacji spotkania, zapewnienie urządzeń służących do podgrzania/schłodzenia posiłków stosownie do ich specyfiki, zapewnienie zastawy stołowej, przygotowanie sali na spotkanie, w tym ustawienie bufetu;

• spełnienie najwyższych dostępnych wymogów w zakresie higieny żywności, jej przewożenia i dostarczenia oraz higieny środków i urządzeń mających kontakt z żywnością;

• spełnienie wymogów wynikających z przepisów prawa, w tym prawa unijnego;

• zastosowanie składników żywnościowych co najmniej wysokiej jakości, świeżych i pełnowartościowych;

• zapewnienie obsługi kelnerskiej oraz obsługi bufetu, posługującej się językiem polskim i angielskim.

Przykładowe menu: 

Przekąski:

            - tatar z łososia,

            - sałatka warzywna,

            - sałatka z tuńczyka,

            - deska serów,

            - tymbaliki drobiowe,

            - caprese,

            - talerz warzyw,

            - dipy,

            - kabanosy,

            - jaja faszerowane,

            - mięsa pieczone,

            - pieczarka faszerowana,

            - śledź w oleju,

            - śledź w śmietanie,

            - czekoladowa fontanna,

            - sałatka grecka.

Dania główne:

            - rosół,

            - flaki,

            - żurek,

            - sola w sosie ogórkowym,

            - polędwiczka wieprzowa w sosie borowikowym,

            - kaczka pieczona lub inny drób,

Na półmisku do wyboru: 

            - buraczki zasmażane,

            - żurawina z jabłkiem, 

            - warzywa gotowane,

            - bukiet surówek,

            - ryż, 

            - kasza,

            - ziemniaki pieczone,

Dodatki:

            - pieczywo - różne,

            - marynowane grzybki,

            - masło wiejskie,

            - chrzan,

            - świeże warzywa.

Desery:

            - sernik,

            - stefanka,

            - jabłecznik,

            - ciasto ze śliwkami,

            - lody,

            - owoce. 
Prosimy o uwzględnienie zmian przy składaniu oferty.
Przewodniczący Komisji Przetargowej

Paweł Doliński
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